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Instrugdo de trabalho n°5, de 01 de outubro de 2026.

DISPOE SOBRE OS PROCEDIMENTOS, MODELOS DE FORMEJLARIOS
DE COLETA DE AMOSTRAS E MODELOS DE GESTAO DOS
RESULTADOS DE ANALISES.

Genivaldo Fernandes da Silva, presidente do CISCO - CONSORCIO PUBLICO
INTERMUNICIPAL DE SAUDE DO CARIRI OCIDENTAL, no uso de suas atribuicdes
legais e estatutarias, resolve:

Art. 1° Instituir os procedimentos e metodologias padronizadas a serem adotadas no
ambito dos Servicos de Inspecdo Municipal — SIM dos municipios consorciados, sob a
coordenacdo do CiscoAgro, com 0 objetivo de garantir a uniformidade, o controle, a
rastreabilidade das a¢fes e documentos produzidos.

Paragrafo unico. As Instrucdes de Trabalho (IT) editadas no &mbito desta norma tém por
finalidade orientar tecnicamente as atividades dos Servicos de Inspecdo Municipal,
assegurando a padroniza¢&o operacional e a observancia da legislacéo sanitaria vigente.

Art. 2° Os casos omissos e as situagfes nao previstas nesta Instrucao de Trabalho serdo
analisados e deliberados pela Coordenacédo do CiscoAgro, responsavel pela atualizagédo
e padronizacdo dos manuais, instrucdes e procedimentos aplicaveis aos Servigos de
Inspecdo Municipal consorciados, respeitadas as competéncias e a autonomia
administrativa de cada municipio integrante.

Art. 3° Esta Instrucdo de Trabalho entra em vigor na data de sua publicagao.

Sumé - PB, 01 de outubro de 2026.

GENIVALDO FERNANDES DA SILVA

PRESIDENTE DO CONSELHO DIRETOR

CiscoAgro - Geréncia de Atividades Agropecuarias do Cariri Paraibano
Rua: Prefeito Inacio José Feitosa, n° 131 - Bairro: Centro, Monteiro — PB - CEP: 58500-000
Email: ciscoagropb@gmail.com
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1. DOCUMENTO DE REFERENCIA

Decreto N° 9013, DE 29 DE MARCO DE 2017.
Decreto N° 10.468, DE 18 DE AGOSTO DE 2020 — RIISPOA atualizado.

Manual de Analises Laboratoriais — Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA).

2. OBJETIVOS

Estabelecer o procedimento operacional padrdo que possibilita garantir a
padronizacado das coletas oficiais e envios de amostras para analises fisico-quimicas e
microbiologicas de alimentos e agua de abastecimento dos estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspecdo Municipal - SIM. Sao descritos os procedimentos
realizados para a coleta de amostras, transporte, plano de amostragem e acoes a serem

tomadas pelo SIM em casos de desvios.

3. APLICACAO
Este procedimento aplica-se ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM,
responsavel pelas coletas oficiais, sendo que as cOpias de solicitacdo e laudo de

analises devem ficar arquivados na sede do Servigo.

4. DEFINICOES

Os programas de reducdo de patdgenos estdo vinculados aos sistemas de
garantia de qualidade. Neste contexto, as industrias de alimentos precisam atender o
plano de amostragem microbioldgico e fisico-quimico que avalia os indices de higiene e
gualidade dos produtos. O bom andamento das atividades industriais converge para
bons resultados de andlises assegurando a qualidade e inocuidade dos alimentos. As
amostras oficiais devem ser coletadas pelo Médico Veterinario do SIM e os custos com
o transporte seréo de responsabilidade da empresa, ou podem ficar a cargo do Servi¢o

se assim for acordado.

5. USUARIOS PRINCIPAIS

Fiscais do Servi¢o de Inspecao Municipal — SIM.
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6. ANALISES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS

A coleta, o acondicionamento e o transporte devem preservar as caracteristicas
das amostras e garantir a confiabilidade dos resultados. Amostras microbiolégicas e
fisico-quimicas devem ser acondicionadas separadamente e, preferencialmente, em

embalagem original.

6.1 Solicitacdo Oficial de Analise (SOA)

A SOA devera acompanhar as amostras, possuir numeracao anual sequencial do
SIM e conter a identificacdo do produto e das andlises solicitadas, conforme as
orientagdes estabelecidas pelo Ministério da Agricultura e Pecuéaria (MAPA) para

encaminhamento de amostras e solicitacdes de analises laboratoriais.

7. PROCEDIMENTO DE COLETA PARA ANALISES MICROBIOLOGICAS E
FiSICO-QUIMICAS DE ALIMENTOS

A coleta serarealizada pelo SIM, preferencialmente na presenca de representante
da empresa, observando as Boas Préticas, identificacdo, lacracéo, acondicionamento e
temperatura adequada.

A SOA sera emitida em duas vias: uma para o laboratoério e outra para o SIM. As
amostras deverdo ser encaminhadas ao laboratério no menor tempo possivel.

Para amostras de superficie de carcagas, manter entre 1 °C e 8 °C, sem
congelamento.

N&o havera contraprova para: analises microbioldgicas, produtos que perdem
peso por desidratacdo, nitratos e/ou nitritos, quantificacdo de lactose em produtos
lacteos para dietas com restricéo a lactose, produtos com validade remanescente igual

ou inferior a 45 dias.

8. PADROES MICROBIOLOGICOS E FiSICO-QUIMICOS
As analises deverao seguir a legislacéo vigente, os RTIQs aplicaveis e as orientacdes
oficiais do Ministério da Agricultura e Pecuéaria (MAPA) referentes as analises laboratoriais

de produtos de origem animal.
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9. FREQUENCIA DAS COLETAS

No primeiro ano de registro, realizar no minimo trés analises oficiais de cada
produto, conforme planejamento do SIM. Posteriormente, realizar no minimo duas

analises de cada produto registrado e uma da agua de abastecimento por ano.

Resultados microbiolégicos ndo conformes deverdo gerar nova coleta

representativa, conforme orientacdo do MAPA.

10. ACOES FISCAIS MEDIANTE RESULTADOS NAO CONFORMES:
Quando o resultado da analise apresentar-se nao conforme, devem ser tomadas

as seguintes acoes:

10.1 Analises Microbioldgicas:

e Constatada Nao Conformidade (NC) no laudo, o responsavel devera
comunicar imediatamente a empresa e definir a acdo fiscal cabivel,

conforme sua natureza e gravidade.

e O SIM devera emitir o documento oficial correspondente (RNC, Adverténcia

ou Auto de Infragao).

e Em caso de Interdicdo, devera ser solicitado, por oficio, o recolhimento do

lote envolvido, conforme o Programa de Autocontrole da empresa.

e Apés as agles corretivas, devera ser coletada amostra de novo lote para
analise oficial, permanecendo o lote sob custddia da empresa e a producédo

interditada até resultado conforme e liberacéo pelo SIM.

¢ Constatada a conformidade, o fiscal devera emitir o documento de liberacao

e/ou desinterdi¢do, conforme aplicavel.

10.2 Analises Fisico-Quimicas:

e Constatada NC, comunicar a empresa por escrito e, conforme a gravidade

e o risco, interditar a producao.

e Lavrar RNC e, quando cabivel, Auto de Infracao.
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e Quando houver risco a saude, solicitar o recolhimento do lote por oficio.

e Quando aplicavel, encaminhar contraprova. Resultado conforme podera

permitir a liberacdo; ndo conforme, ensejara as medidas fiscais cabiveis.

e Na auséncia de contraprova, coletar amostra de novo lote, mantendo a

producdo interditada até resultado conforme e liberacéo pelo SIM.

e ApOs resultado conforme, emitir o documento de liberagcdo e/ou

desinterdicao.

Observacdes guanto aos resultados de analise Microbioldqgica e Fisico Quimica:

A compilagdo e o controle dos resultados dos laudos deveréo ser realizados em
planilha especifica.

Constatados dois resultados insatisfatérios consecutivos para 0 mesmo produto e
parametro, devera ser instaurado o Regime Especial de Fiscalizacdo (REF), conforme

a Instrucao de Trabalho n° 06.

11. PROCEDIMENTOS DE COLETAS PARA ANALISE MICROBIOLOGICA E FiSICO-
QUIMICA DE AGUA DE ABASTECIMENTO

As amostras de agua deverdao ser coletadas nas areas de producado, em frascos
ou sacos estéreis, ap6s higienizacédo e desinfeccdo da torneira, e acondicionadas
em recipiente isotérmico com gelo.

A SOA devera acompanhar a amostra, sendo uma via encaminhada ao
laboratério e outra arquivada pelo SIM. O transporte dever& ocorrer em até 24 horas,
a no maximo 5 °C, sem congelamento.

As determinagdes de pH e cloro residual livre poderao ser realizadas in loco pelo
SIM, desde que disponha de equipamentos devidamente calibrados, devendo os
resultados ser registrados na SOA.

Todas as analises deverdo observar os padrées de potabilidade estabelecidos

na legislacao vigente e as orientacdes do MAPA.

11.1 Ac¢des fiscais mediante resultados Nao Conforme:

e Constatada NC, comunicar imediatamente a empresa e, havendo risco a saude,
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suspender a producéao.

e Lavrar RNC e, quando cabivel, Auto de Infracdo.

e Verificar as ag0es previstas no Programa de Autocontrole.

e ApOs as corregdes, realizar nova coleta para analise oficial.

e Com resultado conforme, emitir documento de liberacdo e/ou desinterdi¢cao,

guando aplicavel.

e A critério do SIM, ampliar amostragem, frequéncia e parametros analisados,

conforme a legislagcao de potabilidade.

12. HISTORICO

Deve conter todas as alteracdes sucessivas realizadas no documento, sendo
preenchido a cada modificacdo: a verséo, a data, a pagina e a natureza da mudanca.

VERSAO DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANCA
00 01/03/2024 16 Criagao do Documento
01 01/10/2026 09 Atualizagéo
13. ANEXOS
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ANEXO 01

PREFEITURA M1 TPAL DE XXX o1, LasoraTirin:
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL - O Fisico-quimica O Microbiologia O RBOL
s5IM

iz - SERVIDD RESPONSAVEL PELA OOLETA: 3 - N DA SOLICTTACAWAND:
LA DN}

MU ICTPID

SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE -

S0A I 1 DO SN bs _ PROGRAMA:

6 — CATEGORIA — TABELA [HPOA PRODUTCE 7 — PFRODUTO - TABELA BIPOA PRODUTO:
M- MOME COMURCIAL DO PFRODUTO: - B RLG, RO 10— MEAIRCA 11 B DR CHY:
12 - ESTABELECIMENTO: 13 - ENDERECD (CONFORME CNEI):
14— DATA DE FABRICACAC: | 15— DATA DE VALIDADE: 16— N DOLOTE | 17- TAMANHO DOLOTE | 18— DATA E HORA COLETA DA AMOSTRA:

19— LACRE M*— AMOSTRA FISCAL: 20— LACRE N — CONTRAPROVA LFDA/SIN: 21 - LACRE N° - CONTRAPROVA EMPRESA:
12— PNCR (INFORMACOES ADICIONALS):
AND Lo | AMosTRA HORA DO [NICIO [0 TURND TURNG: LINHA: VOLUME DE ABATE' [NA:

o | oz |:= o1 | oz |u.-
13 _TEMPERATURA /CONDICHES DA AMOSTRA NA COLETA: 24 - DATA DA REMESSA
TEMPERATURA (*C): )
[0 COMGELAD SOLIN [ RESFRIADO [ AMBIENTE

28 - ANALISE(S) REQUERIDA(S) - CODIGO(S):

26 - OBSERVALCDES:

_ ; 28 - ASSINATURA E IDENTIFICACAD DO RESPONSAVEL PELD
17 - ASSINATURA E IDENTIFICACAD M) RESPONSAYEL PELA COLETA ESTABELECIMENTO

Representante Legal do Estabelecimenio

29 — E-MAIL PARA ODNTATE

3

! HORA IDE RECEBIMENTO MO LABORATORIO 31 - N* DE REGISTRO NO LABORATORIO

32 - TEMPERATURA JCONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA (*C): O COMGELADO SOLIDO O RES

FRLAL O AMBIENTE O DECOMPOSICAD

33 - OHSERVACOES {labomibric):

34 - ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELD RECEBIMENTO:
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ANEXO 02

PREFEITURA MUNICIiPAL DE ...
SLOGAN DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

35— N° DA SOLICITACAO/ANO:

MUNICIPIO
SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISE
36 - CATEGORIA/PRODUTO (CONFORME TABELA DIPOA) E NOME 37 -N°DO SIM: | 38 - N°DO LACRE:
COMERCIAL:

39— ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S):

40 — ASSINATURA E lDENTIF[CA(;fAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA
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ANEXO 03

PLANILHA DE CONTROLE DE ANALISES LABORATORIAIS DE PRODUTOS
NEJANO DESCRICAO wpo |trropE| AT | wpo |RESULTADO Nio ACAO FISCAL .
soric. | ¥ oM rnu]:'m ESTABELECIMENTO| | ycRE |ANALISE r;::in:- LATDO CNC CONFORMIDADE | /n*RNC |OB-ERVACAO

Tipo de Analise:  MIC=Microbioldgica

FO=Fisico-Cuimica
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